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ÓÂÎÄ
×åñòèòå çàñóøàâàíèÿ, ñú÷åòàíè ñ âèñîêè

òåìïåðàòóðè, ñà ñðåä îñíîâíèòå ñòðåñîâè ôàêòîðè â
íàøàòà ñòðàíà, êîèòî ïîíèæàâàò äîáèâèòå îò
ñåëñêîñòîïàíñêèòå êóëòóðè, â òîâà ÷èñëî è îò ëîçàòà.
Òå ïîòèñêàò èíòåíçèâíîñòòà íà ôîòîñèíòåçàòà,
ïîãëúùàíåòî è àñèìèëàöèÿòà íà ìèíåðàëíè åëåìåíòè,
íàðóøàâàò âîäíèÿ ðåæèì è áàëàíñà ìåæäó âúãëåðîäíèÿ
è àçîòíèÿ ìåòàáîëèçúì, êîåòî â êðàéíà ñìåòêà âîäè äî
èíõèáèðàíå íà ðàñòåæà.

Åäèí îò âúçìîæíèòå ïîäõîäè çà ïîâèøàâàíå
íà òîëåðàíòíîñòòà íà ðàñòåíèÿòà êúì ñòðåñîâè ôàêòîðè
å ñâúðçàí ñ ïðèëîæåíèåòî íà ðàñòåæíè ðåãóëàòîðè. Ïðè
ìíîãîãîäèøíè èçñëåäâàíèÿ å óñòàíîâåíî, ÷å
ðàñòåæíèÿò ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ ïîâèøàâà äîáèâèòå îò
ðåäèöà ñåëñêîñòîïàíñêè êóëòóðè, îñîáåíî ïðè
íåáëàãîïðèÿòíè àòìîñôåðíè óñëîâèÿ (2, 3, 5, 6).
Âëèÿåéêè äèðåêòíî âúðõó àêòèâíîñòòà íà ðàçëè÷íè
åíçèìíè ñèñòåìè, ñâúðçàíè ñ àçîòíèÿ ìåòàáîëèçúì (7),
ðåãóëàòîðúò ÐÅÍÈ èíäèðåêòíî îêàçâà ïîëîæèòåëíî

âúçäåéñòâèå âúðõó ðåäèöà ôèçèîëîãè÷íè ïðîöåñè êàòî
ôîòîñèíòåçà, âîäîîáìåí è äð. (3). Ïðèëîæåíèåòî íà
ÐÅÍÈ ïðè äåñåðòíèòå ñîðòîâå ëîçè Ñóëòàíèíà,
Íåäåë÷åâ VI-4 è Áîëãàð ïîäîáðÿâà ôîòîñèíòåòè÷íàòà
àêòèâíîñò è äîáèâà îò ãðîçäå (4,8).

Íàðåä ñ êîíâåíöèîíàëíèòå èçèñêâàíèÿ êúì
êà÷åñòâîòî íà ãðîçäåòî è îñîáåíî íà âèíîòî äíåñ
øèðîêî ñå îáñúæäà è ïðîáëåìúò çà òåõíèòå ëå÷åáíè
êà÷åñòâà. Ãðîçäåòî è âèíîòî ñúäúðæàò ìíîãî âåùåñòâà
ñ ïîëåçíî äåéñòâèå âúðõó ÷îâåøêèÿ îðãàíèçúì, ñðåä
êîèòî íàé-âàæíè ñà íàòóðàëíèòå àíòèîêñèäàíòè,
ïðåäñòàâåíè îñíîâíî îò ôåíîëíèòå ñúåäèíåíèÿ. Ïðåç
ïîñëåäíèòå ãîäèíè ñå óñòàíîâè, ÷å ðàñòåæíèÿò
ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ ïîâèøàâà êà÷åñòâîòî íà ãðîçäåòî è
âèíîòî è â ðàçãëåæäàíèÿ ëå÷åáåí àñïåêò. Ìàøåâà è äð.
(2005) ñúîáùàâàò, ÷å òðåòèðàíåòî íà ëîçîâè ðàñòåíèÿ
îò ñîðòà Ìàâðóä ñ ÐÅÍÈ ïîâèøàâà îáùîòî ñúäúðæàíèå
íà ôåíîëèòå è àíòîöèàíèòå âúâ âèíîòî, êàêòî è
àíòèîêñèäàíòíàòà ìó àêòèâíîñò.
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Ðåçþìå
Ïðîâåäåíî å êîìïëåêñíî ïðîèçâîäñòâåíî èçïèòâàíå íà ðàñòåæíèÿ ðåãóëàòîð „ÐÅÍÈ” âúðõó äîáèâà îò ãðîçäå 

è êà÷åñòâîòî íà âèíîòî (ôåíîëåí ñúñòàâ è àíòèîêñèäàíòíà àêòèâíîñò) îò ñîðòîâåòå „Øàðäîíå” è „Êàáåðíå Ñîâèíüîí” 
â ëîçîâè ìàñèâè íà “Âèíàëèÿ ÀÄ” êðàé ñ. Ñòàðî Æåëåçàðå è ãð. Ëþáèìåö ïðåç 2009 ã. Óñòàíîâåíè ñà òåíäåíöèè êúì 
ïîâèøàâàíå íà äîáèâà îò ãðîçäå è ïîäîáðÿâàíå íà òåõíîëîãè÷íèòå è àíòèîêñèäàíòíèòå êà÷åñòâà íà ãðîçäåòî è 
âèíîòî.

Abstract
A complex field study of the RENI plant growth regulator was carried out on both the grape yield and wine quality from 
the Chardonnay and Cabernet cultivars in the vineyards near the village of Staro Zhelezare and the town of Lyubimets 
during 2009. Certain tendencies were established towards yield increase as well as both grape and wine technological 
quality and antioxidative capacity improvement.

Êëþ÷îâè äóìè: ëîçà, ðàñòåæåí ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ, ôîòîñèíòåçà, äîáèâ, âèíî, ãðîçäå.
Key words: vine, plant growth regulator RENI, photosynthesis, yield, wine, grapes.
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Ïîëîæèòåëíèòå ðåçóëòàòè îò ïðèëîæåíèåòî íà
ÐÅÍÈ â ïðåöèçíè ïîëñêè îïèòè ïîçâîëè äà áúäå
ïðîâåäåíî ïðîèçâîäñòâåíî èçïèòâàíå â ïî-ãîëåìè
ìàùàáè. Êîíêðåòíàòà öåë íà òîâà êîìïëåêñíî
èçñëåäâàíå å äà ñå óñòàíîâÿò åôåêòèòå íà ÐÅÍÈ âúðõó
ôîòîñèíòåòè÷íàòà äåéíîñò, äîáèâà îò ãðîçäå, ôåíîëíèÿ
ñúñòàâ è àíòèîêñèäàíòèòå ñâîéñòâà íà ïîëó÷åíîòî
÷åðâåíî è áÿëî âèíî ïðè äâà îñíîâíè ëîçîâè ñîðòà –
Êàáåðíå Ñîâèíüîí è Øàðäîíå.

ÌÀÒÅÐÈÀË È ÌÅÒÎÄÈ
Ïðîèçâîäñòâåíèòå åêñïåðèìåíòè ñà ïðîâåäåíè

ñúñ ñîðòà Øàðäîíå â ëîçîâè ìàñèâè íà “Âèíàëèÿ ÀÄ”
êðàé ñ. Ñòàðî Æåëåçàðå è ñúñ ñîðòà Êàáåðíå Ñîâèíüîí
â ðàéîíà íà ãð. Ëþáèìåö ïðåç 2009 ã. Ëîçèòå ñà çàñàäåíè
ïðåç ïåðèîäà 2005-2006 ã. Çà îïèòèòå ñà ïîäáðàíè
ó÷àñòúöè ñ åäíàêâà ãúñòîòà íà ëîçîâèòå ðàñòåíèÿ íà
äåêàð è åäíàêâî íàòîâàðâàíå ñ ãðîçäå. Ëîçèòå ñà
ôîðìèðàíè ñðåäíîñòúáëåíî êàòî äâóñòðàíåí êîðäîí ñ
êúñà ÷åïîâà ðåçèòáà è íàòîâàðâàíå 16 î÷è. Èçïèòâàíåòî
ïðè âñåêè ñîðò å ïðîâåäåíî âúðõó ïëîù îò 6 äêà, îò
êîÿòî 3 äêà ñà êîíòðîëà (íåòðåòèðàíè) è 3 äêà -
òðåòèðàíè äâóêðàòíî ñ ðàñòåæíèÿ ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ. Çà
èçîëàöèÿ ìåæäó âàðèàíòèòå ñà îñòàâåíè ïî 3 ðåäà.
Ðåãóëàòîðúò å ïðèëîæåí â äîçà 200 ml/äêà âúâ
ôåíîôàçèòå ãðàõîâî çúðíî è îìåêâàíå (ïðîøàðâàíå)
íà çúðíàòà. Òðåòèðàíåòî å èçâúðøåíî ñ ãðúáíà ìîòîðíà
ïðúñêà÷êà â ïåðèîäà îò 7,00 äî 9,00 ÷àñà.

 Äåñåò äíè ñëåä ïúðâîòî òðåòèðàíå ñ ÐÅÍÈ íà
15 ìàðêèðàíè ëîçè îò âñåêè âàðèàíò ñà îïðåäåëåíè
ñêîðîñòòà íà ôîòîñèíòåçàòà è èíòåíçèâíîñòòà íà
òðàíñïèðàöèÿòà. Èçìåðâàíèÿòà ñà èçâúðøåíè ñ
ïðåíîñèìàòà ôîòîñèíòåòè÷íà ñèñòåìà LCA-4 (ADC,
England) âúðõó åäíàêâè ïî âúçðàñò, ðàçìåðè è
åêñïîçèöèÿ ëèñòà â ïåðèîäà ìåæäó 10,00 è 12,00 ÷àñà
ïðè îñâåòåíîñò (ÔÀÐ) 1600-1800 ìmol m -2s-1 è
òåìïåðàòóðà 35-38°C.

Â êðàÿ íà âåãåòàöèÿòà å îò÷åòåí äîáèâúò îò
ãðîçäå ïî âàðèàíòè. Îò ãðîçäåòî íà íåòðåòèðàíèÿ è
òðåòèðàíèÿ ñ ÐÅÍÈ âàðèàíò íà äâàòà ñîðòà å ïðèãîòâåíî
ïî 225 ëèòðà âèíî âúâ âèíàðñêàòà èçáà íà “Âåðòèêàë
ÀÄ”. Âèíèôèêàöèÿòà å ïðîâåäåíà áåç åíîëîãè÷íè
äîáàâêè îñâåí äðîæäè çà ôåðìåíòàöèÿòà è äèàìîíèåâ
ôîñôàò êàòî õðàíà çà äðîæäèòå.

Îïðåäåëåíè ñà ðåäèöà êà÷åñòâåíè ïîêàçàòåëè
íà ìëàäîòî âèíî. Ñúäúðæàíèåòî íà îáùè ôåíîëíè
âåùåñòâà å îïðåäåëåíî ïî ìåòîäà íà Singleton et al.
(1999), íà àíòîöèàíè - ïî ìåòîäà íà Ribereau-Gayon et
al. (1965) è Burns et al. (2000), àíòèðàäèêàëîâàòà

àêòèâíîñò - ñ DPPH• ïî ìåòîäà íà Brand-Wiliams et al.
(1995), è àíòèîêñèäàíòíàòà àêòèâíîñò - ïî FRAP ìåòîäà
íà Benzie et al. (1996).

ÐÅÇÓËÒÀÒÈ È ÎÁÑÚÆÄÀÍÅ
Êëèìàòè÷íèòå óñëîâèÿ ïðåç ìåñåöèòå þëè è

àâãóñò íà 2009 ã. ñå îòëè÷àâàõà ñ åêñòðåìàëíî âèñîêè
òåìïåðàòóðè, îñîáåíî ïðåç òðåòàòà äåñåòäíåâêà íà þëè,
è íåäîñòàòú÷íî âàëåæè. Â òåçè óñëîâèÿ ëîçîâèòå
ðàñòåíèÿ â äâàòà ìàñèâà (êðàé ñ. Ñòàðî Æåëåçàðå è ãð.
Ëþáèìåö) èçïèòàõà íåãàòèâíîòî âëèÿíèå íà
çàñóøàâàíåòî è âèñîêîòåìïåðàòóðíèÿ ñòðåñ. Êàêòî å
èçâåñòíî, òåçè ñòðåñîâè ôàêòîðè íàðóøàâàò ìíîãî
ôèçèîëîãè÷íè ïðîöåñè â ðàñòåíèÿòà, ñðåä êîèòî íàé-
÷óâñòâèòåëíà å ôîòîñèíòåçàòà.

Òðåòèðàíåòî íà ëîçîâèòå ðàñòåíèÿ ñ ðàñòåæíèÿ
ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ îòñëàáè íåãàòèâíîòî âëèÿíèå íà
çàñóøàâàíåòî è âèñîêèòå òåìïåðàòóðè. Ðåçóëòàòèòå â
òàáëèöà 1 ïîêàçâàò, ÷å â îáðàáîòåíèòå ñ ÐÅÍÈ ëîçè îò
äâàòà ñîðòà ñêîðîñòòà íà ôîòîñèíòåçàòà (À) è
èíòåíçèâíîñòòà íà òðàíñïèðàöèÿòà (Å) ñà äîñòîâåðíî
ïî-âèñîêè â ñðàâíåíèå ñ òåçè ïðè íåòðåòèðàíèòå ëîçè –
ñúîòâåòíî ñ 8 äî 11% è ñ 12 äî 20%. Ïî-âèñîêàòà ñêîðîñò
íà ôîòîñèíòåçàòà ìîæå äà å ðåçóëòàò îò ðàçëè÷íè
ôàêòîðè. Â êîíêðåòíèÿ ñëó÷àé âåðîÿòíî òÿ å ñâúðçàíà
ñ óëåñíåíèÿ äîñòúï íà ÑÎ

2
 ïðåç óñòèöàòà ïîðàäè ïî-

âèñîêèòå ñòîéíîñòè íà òðàíñïèðàöèÿòà â òðåòèðàíèòå
ñ ÐÅÍÈ ðàñòåíèÿ. Â ðåçóëòàò íà ïîäîáðåíàòà
ôîòîñèíòåòè÷íà àêòèâíîñò, âîäåí ðåæèì, âåðîÿòíî è
àçîòåí îáìåí íà ëîçîâèòå ðàñòåíèÿ, òå ôîðìèðàò ïî-
âèñîêà ïðîäóêòèâíîñò. Òðåòèðàíåòî ñ ÐÅÍÈ ïîâèøàâà
äîáèâà îò ãðîçäå ñ 13% ïðè ñîðòà Øàðäîíå è ñ 6% ïðè
ñîðòà Êàáåðíå Ñîâèíüîí.

Òðåòèðàíåòî ñ ÐÅÍÈ óâåëè÷àâà ñúäúðæàíèåòî
íà ôåíîëè â äâåòå âèíà (òàáëèöà 2).  Ñúäúðæàíèåòî íà
íåôëàâîíîèäíèòå è ôëàâîíîèäíèòå ôåíîëè ñå ïîâëèÿâà
ïî-ñèëíî îò ÐÅÍÈ ïðè âèíîòî îò Øàðäîíå îòêîëêîòî ïðè
âèíîòî îò Êàáåðíå Ñîâèíüîí. Êîëè÷åñòâîòî íà òåçè
ôåíîëíè ñúåäèíåíèÿ âúâ âèíîòî îò Øàðäîíå å ñ 21% è ñ
10% ñúîòâåòíî ïîâå÷å â ñðàâíåíèå ñ êîíòðîëàòà. Âúâ
âðúçêà ñ èçìåíåíèåòî â êîëè÷åñòâîòî è â ñúñòàâà íà
ôåíîëíèòå ñúåäèíåíèÿ ñå íàáëþäàâàò òåíäåíöèè êúì
ïîâèøàâàíå íà àíòèðàäèêàëîâàòà è àíòèîêñèäàíòíàòà
àêòèâíîñò íà âèíàòà (òàáëèöà 3). Ïðîìåíèòå íà òåçè
ïîêàçàòåëè ñà â ðàìêèòå íà 2-7%.

Ïîëó÷åíèòå ðåçóëòàòè îò ïðîâåäåíîòî
ïðîèçâîäñòâåíî èçïèòâàíå ïîòâúðæäàâàò ïîëîæèòåë-
íèòå åôåêòè íà ÐÅÍÈ âúðõó ôîðìèðàíåòî íà
ïðîäóêòèâíîñòòà íà ëîçàòà (8), âúðõó ôåíîëíèÿ ñúñòàâ
è àíòèîêñèäàíòíàòà àêòèâíîñò íà âèíîòî (4). Òîâà äàâà
îñíîâàíèå ñ ïî-ãîëÿìà ñèãóðíîñò äà ñå òâúðäè, ÷å íàðåä
ñ ïîâèøàâàíåòî íà òîëåðàíòíîñòòà íà ðàñòåíèÿòà êúì
ñòðåñîâè ôàêòîðè ïðèëîæåíèåòî íà ðàñòåæíèÿ
ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ ïðè ëîçàòà èìà è äîïúëíèòåëåí åôåêò
– ïîäîáðÿâà ëå÷åáíèòå êà÷åñòâà íà âèíîòî.

Ía áàçàòà íà óñòàíîâåíèòå ïðîìåíè âúâ
ôåíîëíèÿ ñúñòàâ íà âèíîòî ìîæå äà ñå ïðåäïîëîæè, ÷å
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Òàáëèöà 1. Âëèÿíèå íà ðàñòåæíèÿ ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ âúðõó ñêîðîñòòà íà ôîòîñèíòåçàòà (À), èíòåíçèâíîñòòà íà
òðàíñïèðàöèÿòà (Å) è äîáèâà îò ãðîçäå îò ñîðòîâåòå Øàðäîíå è Êàáåðíå Ñîâèíüîí

Table 1. Influence of plant growth regulator RENI on net photosynthetic rate (A), transpiration rate (E) and grapes yield
from cultivars Chardonnay and Cabernet Sovignon

* P < 0,05

Òàáëèöà 2. Âëèÿíèå íà ðàñòåæíèÿ ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ âúðõó ñúäúðæàíèåòî íà ôåíîëíè ñúåäèíåíèÿ è àíòîöèàíè
âúâ âèíî îò ñîðòîâåòå Øàðäîíå è Êàáåðíå Ñîâèíüîí

Table 2. Influence of plant growth regulator RENI on both phenols and anthocyanins content in the wine from cultivars
Chardonnay and Cabernet Sovignon

Òàáëèöà 3.  Âëèÿíèå íà ðàñòåæíèÿ ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ âúðõó àíòèîêñèäàíòíàòà è àíòèðàäèêàëîâàòà àêòèâíîñò íà
âèíîòî îò ñîðòîâåòå Øàðäîíå è Êàáåðíå Ñîâèíüîí

Table 3. Influence of plant growth regulator RENI on both antiradical and antioxidant activities of the wine from cultivars
Chardonnay and Cabernet Sovignon

Сортове 
Cultivars 

Варианти  
Treatments 

A E Добив / Yield 

μmol m
-2

s
-1

 % mmol m
-2

s
-1

 % кg % 

Шардоне 
Chardonnay 

Контрола 
Control 

6,70 100 0,97 100 790 100 

Tретиран с РЕНИ 
Treated by RENI 

7,43* 111 1,16* 120 890 113 

Каберне 
Совиньон 
Cabernet 
Sovignon 

Контрола 
Control 

4,41 100 0,61 100 365 100 

Tретиран с РЕНИ 
Treated by RENI 

4,76* 108 0,68* 112 385 106 

 

Вариант 
Treatments 

Общи 
феноли 

Total 
phenols 

Нефлавоно-
идни феноли 
Nonflavanolic 

phenols 

Флавоноидни 
феноли 

Flavanolic 
phenols 

Флаваноли 
Flavanols 

Антоциани 
Anthocyanins 

ppm % рpm % ppm % ppm % μmol/ml % 

Шардоне (Контрола) 
Chardonnay (Control) 

477 100 117 100 252 100 69 100 - - 

Шардоне  
(Третиран с РЕНИ) 

Chardonnay  
(Treated by RENI) 

509 106 142 121 283 112 73 106 - - 

Каберне Совиньон 
 (Контрола) 

Cabernet Sovignon 
(Control) 

2893 100 820 100 1148 100 236 100 110 100 

Каберне Совиньон 
 (Третиран с РЕНИ)  
Cabernet Sovignon 
 (Treated by RENI) 

3175 109 847 103 1196 104 260 110 118 107 

 

Вариант 
Антирадикалова активност 

Antiradical activity 
Антиоксидантна активност 

Antioxidant activity 

μmol DPPH
•

 / ml % μmol FRAP / ml % 

Шардоне (Контрола) 
Chardonnay (Control) 

0,62 100 3,48 100 

Шардоне (Третиран с РЕНИ) 
Chardonnay (Treated by RENI) 

0,64 103 3,56 102 

Каберне Совиньон (Контрола) 
Cabernet Sovignon (Control) 

5,22 100 21,02 100 

Каберне Совиньон  
(Третиран с РЕНИ) 
Cabernet Sovignon  
(Treated by RENI) 

5,40 103 22,58 107 
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òðåòèðàíåòî íà ëîçèòå ñ ÐÅÍÈ ùå ïîäîáðè
ôîðìèðàíåòî íà âêóñà è àðîìàòà íà âèíîòî. Ôåíîëíèòå
ñúåäèíåíèÿ âúâ âèíàòà äîïðèíàñÿò ñúùåñòâåíî çà
ñåíçîðíèòå èì õàðàêòåðèñòèêè – öâÿò, àðîìàò, âêóñ è
àäñòðèíãåíòíîñò (1). Â ðåçóëòàò íà âçàèìîäåéñòâèåòî
èì ñ ïðîòåèíè, ïîëèçàõàðèäè èëè äðóãè ôåíîëíè
ñúåäèíåíèÿ òå èãðàÿò âàæíà ðîëÿ ïðè ñòàðååíåòî è
ôèçèêî-õèìè÷íàòà ñòàáèëíîñò íà âèíàòà (1). Òàçè
ðàáîòíà õèïîòåçà ñå íóæäàå îò äîïúëíèòåëíè
èçñëåäâàíèÿ, êîèòî ñà â ïðîöåñ íà ðåàëèçàöèÿ.

ÈÇÂÎÄÈ
1. Äâóêðàòíîòî ïðèëîæåíèå íà ðàñòåæíèÿ

ðåãóëàòîð ÐÅÍÈ â äîçà 200 ml/äêà âúâ
ôåíîôàçèòå ãðàõîâî çúðíî è îìåêâàíå
(ïðîøàðâàíå) íà çúðíàòà ïîâèøàâà
òîëåðàíòíîñòòà íà ëîçîâèòå ðàñòåíèÿ îò
ñîðòîâåòå Øàðäîíå è Êàáåðíå Ñîâèíüîí êúì
çàñóøàâàíå è âèñîêè òåìïåðàòóðè, óñòàíîâåíà
÷ðåç ëèñòíèÿ ãàçîâ îáìåí è äîáèâà îò ãðîçäå.

2. Ïðèëîæåíèåòî íà ÐÅÍÈ ïîâèøàâà
êîëè÷åñòâîòî íà ôåíîëíèòå ñúåäèíåíèÿ,
àíòèðàäèêàëîâàòà è àíòèîêñèäàíòíàòà
àêòèâíîñò íà âèíîòî îò ñîðòîâåòå Êàáåðíå
Ñîâèíüîí è Øàðäîíå, íà áàçàòà íà êîåòî ñå
ïîäîáðÿâàò ëå÷åáíèòå ìó êà÷åñòâà.
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